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Spazio per volantini promozionali 
Elementi base
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PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico processo di ottenimento 
del Parmigiano Reggiano. Contiene galattosio in quantità inferiore a 0,01 g/100 g. Una porzione da 25 g contiene rispettivamente il 36% 
e il 24% del valore di riferimento giornaliero di calcio e di fosforo per un adulto che segue una dieta sana ed equilibrata di 2.000 kcal.

17,50
euro al Kg

NATURALMENTE 
PRIVO DI LATTOSIO*

RICCO DI CALCIO E
FONTE DI FOSFORO*

SENZA ADDITIVI
E CONSERVANTI

Cornice sfumata 
con angoli arrotondati

ORO 
SCURO

ORO SCURO: C25 / M30 / Y65 / K0
ORO CHIARO: C0 / M5 / Y25 / K0

DA BIANCO 
A ORO CHIARO: C0 / M5 / Y25 / 

Immagine prodotto.
(Questa immagine non 
è vinvolante)

Claim nutrizionali.
I claim devono essere sempre 

preceduti dalla frase 
Il Parmigiano Reggiano è:

Tutti i claim e le diverse 
combinazioni grafiche sono 

inserite nei file di lavoro

Fondo sfumato

Frase con note nutrizionali. 
Sono obbligatorie nel caso di utilizzo 
del claim sul Lattosio o sul Calcio/Fosforo.
Font: Baskerville italic

Bollo stagionatura con indicazione dei sentori
(per stagionature da 12 a45 mesi. 

Marchio del Consorzio
con pay-off

Descrizione 
e prezzo

ORO 
SCURO

ORO 
SCURO

ORO 
CHIARO

ORO 
CHIARO

La descrizione e il prezzo seguiranno lo stile e la grafica 
del volantino. Gli altri elementi dovranno invece seguire 
le indicazioni qui illustrate.



Spazio per volantini promozionali 
Esempi di vari formati con claim “Simboli”
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PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico processo di ottenimento 
del Parmigiano Reggiano. Contiene galattosio in quantità inferiore a 0,01 g/100 g. Una porzione da 25 g contiene rispettivamente il 36% 
e il 24% del valore di riferimento giornaliero di calcio e di fosforo per un adulto che segue una dieta sana ed equilibrata di 2.000 kcal.

PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: l’assenza di lattosio è conseguenza 
naturale del tipico processo di ottenimento del Parmigiano Reggiano. Contiene galattosio in quantità 

inferiore a 0,01 g/100 g. Una porzione da 25 g contiene rispettivamente il 36% 
e il 24% del valore di riferimento giornaliero di calcio e di fosforo per un adulto che segue una dieta 

sana ed equilibrata di 2.000 kcal.

17,50
euro al Kg 17,50

euro al Kg

PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: 
l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico 

processo di ottenimento del Parmigiano Reggiano. Contiene 
galattosio in quantità inferiore a 0,01 g/100 g. 

17,50
euro al Kg

17,50
euro al Kg

NATURALMENTE 
PRIVO DI LATTOSIO*

RICCO DI CALCIO E
FONTE DI FOSFORO*

SENZA ADDITIVI
E CONSERVANTI

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

NATURALMENTE 
PRIVO DI LATTOSIO*

RICCO DI CALCIO E
FONTE DI FOSFORO*

SENZA ADDITIVI
E CONSERVANTI

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

NATURALMENTE 
PRIVO DI LATTOSIO*

SENZA ADDITIVI
E CONSERVANTI

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

100% NATURALE
SENZA ADDITIVI
E CONSERVANTI



Spazio per volantini promozionali 
Esempi di vari formati con claim “Solo Testo”
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PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: 
l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico 

processo di ottenimento del Parmigiano Reggiano. Contiene 
galattosio in quantità inferiore a 0,01 g/100 g. 

PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente 
privo di lattosio: l’assenza di lattosio è 
conseguenza naturale del tipico processo 
di ottenimento del Parmigiano Reggiano. 
Contiene galattosio in quantità inferiore a 
0,01 g/100 g. Una porzione da 25 g 

contiene rispettivamente il 36% 
e il 24% del valore di riferimento 

giornaliero di calcio e di fosforo per un 
adulto che segue una dieta sana ed 

equilibrata di 2.000 kcal.

17,50
euro al Kg

PARMIGIANO REGGIANO
stagionatura 36 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico processo di ottenimento 
del Parmigiano Reggiano. Contiene galattosio in quantità inferiore a 0,01 g/100 g. Una porzione da 25 g contiene rispettivamente il 36% 
e il 24% del valore di riferimento giornaliero di calcio e di fosforo per un adulto che segue una dieta sana ed equilibrata di 2.000 kcal.

17,50
euro al Kg

17,50
euro al Kg 17,50

euro al Kg

100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI 

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI 

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

NATURALMENTE PRIVO DI LATTOSIO

RICCO DI CALCIO E FONTE DI FOSFORO

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

*
*

100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI 

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

NATURALMENTE PRIVO DI LATTOSIO

RICCO DI CALCIO E FONTE DI FOSFORO

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

*
*

100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI 

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

NATURALMENTE PRIVO DI LATTOSIO

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

*
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Spazio per volantini promozionali 
Altri esempi di vari formati con immagini prodotto diverse
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PARMIGIANO 
REGGIANO DOP
PARMAREGGIO
grattugiato fresco,
stagionatura minima
12 mesi, 60 g

TUTTI

00,00
00,00 € al Kg

€

PA
RM

IGIANO REGGIANO12
MESI

OLTRE

~

D E L IC A TO

~

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

SENZA ADDITIVI
E CONSERVANTI

NATURALMENTE 
PRIVO DI LATTOSIO*

PARMIGIANO REGGIANO
Gereift über 24 MONATE

* Die Laktosefreiheit ist eine natürliche Folge des 
Herstellungsprozesses von Parmigiano Reggiano. 
Enthält Galactose in einer Menge von weniger als 
0,01 g/100 g. Eine Portion von 25 g enthält 
jeweils 36% und 24% des täglichen Richtwerts 
von Kalzium und Phosphor für eine erwachsene 
Person, die eine gesunde und ausgewogene Diät von 
2000 kcal befolgt.

1450
euro/Kg

100% NATURLICH: 
NUR 3 ZUTATEN

REICH AN KALZIUM, EINE 
QUELLE FUR PHOSPHOR*

NATURLICH 
LAKTOSEFREI*

PARMIGIANO REGGIANO IST:

PA
RM

IGIANO REGGIANO24
MONATE

~
HARMO N ISC H~

STARKE MARKEN

PARMIGIANO REGGIANO
Gereift über 30 MONATE

PARMIGIANO REGGIANO IST:

PA
RM

IGIANO REGGIANO30
MONATE

~
AROMAT ISC H

~

100% NATURLICH: 
OHNE ZUSATZSTOFFE UND 
KONSERVIERUNGSMITTEL

REICH AN KALZIUM
EINE QUELLE FUR 

PHOSPHOR*

NATURLICH 
LAKTOSEFREI*

* Die Laktosefreiheit ist eine natürliche Folge des Herstellungsprozesses von 
Parmigiano Reggiano. Enthält Galactose in einer Menge von weniger als 0,01 
g/100 g. Eine Portion von 25 g enthält jeweils 36% und 24% des täglichen 
Richtwerts von Kalzium und Phosphor für eine erwachsene Person, die eine 
gesunde und ausgewogene Diät von 2000 kcal befolgt.

17,50
euro/Kg

PARMIGIANO REGGIANO
Gereift über 12 MONATE

PARMIGIANO REGGIANO IST:

* Die Laktosefreiheit ist eine natürliche Folge des Herstellungsprozesses von 
Parmigiano Reggiano. Enthält Galactose in einer Menge von weniger als 0,01 
g/100 g. Eine Portion von 25 g enthält jeweils 36% und 24% des täglichen 
Richtwerts von Kalzium und Phosphor für eine erwachsene Person, die eine 
gesunde und ausgewogene Diät von 2000 kcal befolgt.

14,50
euro/Kg

PA
RM

IGIANO REGGIANO12
MONATE~

D E L I KAT ~
100% NATURLICH: 
NUR 3 ZUTATEN

REICH AN KALZIUM, EINE 
QUELLE FUR PHOSPHOR*

NATURLICH 
LAKTOSEFREI*

PARMIGIANO REGGIANO IST:

PARMIGIANO REGGIANO
Gereift über 30 MONATE

PA
RM

IGIANO REGGIANO30
MONATE

~
AROMAT ISC H

~

17,50
euro/Kg

* Die Laktosefreiheit ist eine natürliche Folge des Herstellungsprozesses von 
Parmigiano Reggiano. Enthält Galactose in einer Menge von weniger als 0,01 
g/100 g. Eine Portion von 25 g enthält jeweils 36% und 24% des täglichen 
Richtwerts von Kalzium und Phosphor für eine erwachsene Person, die eine 
gesunde und ausgewogene Diät von 2000 kcal befolgt.

100% NATURLICH: 
NUR 3 ZUTATEN

REICH AN KALZIUM, EINE 
QUELLE FUR PHOSPHOR*

NATURLICH 
LAKTOSEFREI*

PARMIGIANO REGGIANO IST:



Spazio per volantini promozionali 
Struttura per il Parmigiano Reggiano di Montagna
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PARMIGIANO REGGIANO di MONTAGNA
stagionatura 24 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico processo di ottenimento 
del Parmigiano Reggiano. Contiene galattosio in quantità inferiore a 0,01 g/100 g. Una porzione da 25 g contiene rispettivamente il 36% 
e il 24% del valore di riferimento giornaliero di calcio e di fosforo per un adulto che segue una dieta sana ed equilibrata di 2.000 kcal.

17,50
euro al Kg

100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI 

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

NATURALMENTE PRIVO DI LATTOSIO

RICCO DI CALCIO E FONTE DI FOSFORO

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

*
*

PARMIGIANO REGGIANO di MONTAGNA
stagionatura 24 MESI

* Il Parmigiano Reggiano è naturalmente privo di lattosio: 
l’assenza di lattosio è conseguenza naturale del tipico processo di ottenimento 
del Parmigiano Reggiano. Contiene galattosio in quantità inferiore a 0,01 
g/100 g. Una porzione da 25 g contiene rispettivamente il 36% e il 24% 
del valore di riferimento giornaliero di calcio e di fosforo per un adulto che 
segue una dieta sana ed equilibrata di 2.000 kcal.

17,50
euro al Kg

100% NATURALE: SOLO 3 INGREDIENTI 

SENZA ADDITIVI E CONSERVANTI

NATURALMENTE PRIVO DI LATTOSIO

RICCO DI CALCIO E FONTE DI FOSFORO

IL PARMIGIANO REGGIANO È: 

*
*

VERDE
SCURO

VERDE SCURO: C100 / M0 / Y100 / K75

Marchio per usi su fondi fotografici o 
complesso dove la leggibilità è compromessa

Colore verde scuro che caratterizza 
il prodotto di Montagna


